浙江水利水电学院钱塘校区食堂面食半成品供应单位采购项目技术指标
一、项目概况

本项目主要是为学校钱塘校区食堂提供所需要的面食半成品，为确保学校师生的就餐饮食保障工作正常运行，现对合作单位进行招标，本次招标共招一家供应商。
二、年预算量

约9.78万元/年，两年共计约19.56万元，供货数量以实际需求量为准。

三、服务期
两年。
四、供应及配送要求

1、投标人按招标人要求供货，每天的供货量按招标人实际需求提供，货到招标人指定的地点。

2、每次根据招标人物资核算系统供应链系统通知订购品种、数量后，按时运送物品到指定地点，投标人随货提供注明货物名称、单位、数量、售价及总金额的商品送货清单，作为招标人物资核算系统入库前验收清单校对使用，不作为验收凭证，以物资核算系统入库数据为准。

3、数量验收方面要求：保证配送品种数量的准确性，以招标人的验货数量为准，投标人每次送货均为系统签单，不再以纸质送货清单作为验收凭证，双方验货期间全程现场原材料摄像头拍照留存，期间需打开外包装纸箱、袋子，让原材料出现在屏幕上，确认数量后在系统屏幕上三方签字确认。

4、当日根据招标人的通知订购品种和数量后，次日上午6:00前须将招标人需要的种类和数量送到指定地点，不得延迟。对招标人临时的供货要求，需随订随送，需要在1小时内送达，具体送货时间由招标人通知约定，由招标人指定负责人三方验收。对于不符合质量的品种招标人可退货或换货（由于产品质量而造成员工或师生发生安全事故时，投标人须承担全部责任），换货的品类需在当天使用前送到指定地点，不能拒绝配送，如第一次拒绝配送处罚5000元，第二次拒绝配送处罚10000元，第三次拒绝配送直接解除供应合同并没收履约保证金。

5、运输要求：运输工具应清洁卫生无污染，产品运输必须采用符合卫生标准的外包装和运载工具，并且要保持清洁和定期消毒。运输车厢的内仓，包括地面、墙面和顶，应使用抗腐蚀、防潮，易清洁消毒的材料。车厢内无不良气味、异味；运输途中严防日晒、雨淋，注意通风散热；应小心轻卸，严防机械损伤。产品堆放科学合理，避免造成食品的交叉污染；如对温度有要求的产品需用冷链车运送，确定产品的温度，记录送货车辆温度，并记录存档。
6、送货车辆及专职人员必须达到卫生部门的要求，进入学校内，严格遵守校内各项规章制度，若有违规，责任自负，情节严重的追究法律责任。

7、在产品配送的过程中遇到不可抗力因素时，必须在第一时间利用电话等方式通知到学校，并采取相应补救措施满足学校所提出的合理要求，不能拒绝配送，如第一次拒绝配送处罚1000元，第二次拒绝配送处罚2000元，第三次拒绝配送直接解除供应合同并没收履约保证金。

8、提供给学校的产品，质量安全必须符合国家食品安全卫生等有关部门的标准，并提供有关证件和检测、检疫报告或其他合格证明材料。
9、学校在使用投标人产品的过程中，若发生质量、卫生、服务等方面的问题，投标人必须在第一时间内赶赴现场与学校有关人员分析原因，积极处理。由此造成的各项损失，由投标人承担。
10、投标人须遵守学校管理办法，按照上级和招标人要求严格落实疫情防控责任，如有违反必须承担学校的处罚。

11、投标人配货系统端口使用年度服务费800元/年，费用由投标人承担，投标人自行支付给软件服务商。

五、报价单
	序号
	商品条形码
	品名
	单位
	规格（标准）
	品牌名称
	单价（元）
	预计两年用量
	预计两年

总金额(元）

	1
	
	炒面
	斤
	直径1.5～2.0mm
	
	
	800
	

	2
	
	拌面
	斤
	宽1.5～2.0mm，厚0.1～0.2mm.
	
	
	33000
	

	3
	
	汤面
	斤
	直径1.0～1.5mm
	
	
	140
	

	4
	
	米线
	斤
	直径0.5～1.0mm
	
	
	6600
	

	5
	
	河粉
	斤
	宽10～12mm，厚1～1.5mm.
	
	
	9800
	

	6
	
	小馄饨皮
	斤
	宽50～80mm，厚0.1～0.2mm.
	
	
	3100
	

	7
	
	土豆粉
	斤
	直径2～3.0mm
	
	
	300
	

	8
	
	凉皮
	斤
	宽10～80mm，厚0.15～0.5mm.
	
	
	10000
	

	9
	
	条年糕
	斤
	宽10～25mm，厚10～25mm.
	
	
	60
	

	10
	
	速冻水饺
	斤
	单个净重不少于18g，含馅量≥45%
	
	
	4000
	

	11
	
	刀削面
	斤
	宽4.0cm
	
	
	5040
	

	12
	
	切片年糕
	斤
	长4cm、宽3cm
	
	
	5600
	

	13
	
	手指年糕
	斤
	长5cm、宽4cm
	
	
	1200
	

	14
	
	大水饺皮
	斤
	直径9.5cm
	
	
	2800
	

	合计：
	

	备注：报价时需提供商品条形码、品牌名称。


六、质量要求
1、产品配送要求：产品必须新鲜未过期，满足最低储存时间要求，按招标人要求的种类和数量送到指定地点，不得延迟。对招标人临时的供货要求，需随订随送，至少在2小时内响应。

2、产品送到后，如出现质量问题、预包装品类的数量不足，中标人无条件包退包换。

3、如接到招标人及其转述的投诉，中标人授权代表须在2小时内赶到现场查看，主动协商，妥善解决，让客户满意。

4、如因质量问题或假冒伪劣造成招标人损失，投标人须承担赔偿责任，并且招标人就此有权单方终止合同，情节严重的追究法律责任。

5、包装与标志要求

包装：要求清洁、干燥、牢固，无污染、无异味、无霉变现象。

标志：每件包装应标明产地、品种、净含量、生产单位及地址和生产日期和保质期等。

6、运输要求：运输工具应清洁卫生无污染，食品运输必须采用符合卫生标准的外包装和运载工具，并且要保持清洁和定期消毒。运输车厢的内仓，包括地面、墙面和顶，应使用抗腐蚀、防潮，易清洁消毒的材料。车厢内无不良气味、异味。

运输途中严防日晒、雨淋，注意通风散热。

食品堆放科学合理，避免造成食品的交叉污染。

七、产品定价

1、投标人应充分考虑各类原材料全年淡季和旺季价格，报出合理的投标价格。投标报价中须包括食材价格、食材损耗、包装、运输、搬运、贮存、初加工服务费、调换费用、管理费、人工费、保险、税金、利润等一切费用，即按招标人要求将食材送达指定库房内的包干价，学校不再另行支付任何费用。

2、在服务期内，无论市场价格涨跌，双方均不得擅自对价格进行调整。个别商品由于市场行情变化导致价格涨跌明显或招标人提出的新增（不在需求清单内）采购物资等原因，可由餐饮部门、投标人书面提出要求市场询价，经招标人采购部门人员、餐饮部门人员、投标人员备案的管理人员三方一起市场（参照杭州市钱塘区下沙周边农贸市场同品类价格）询价并按折扣率定价，即：当期价格=市场同品价格*折扣率。经三方确认无法询到同类价格的品种，按上期价格执行。
3、投标人派出的询定价人员需为公司在岗在编管理人员（需提供社保凭证），并在招标人备案的人员，如若发现项目转包，招标人可单方面取消合同，并没收履约保证金。
4、合同货款及费用的结算：由投标人凭食材验收单及正式的税务发票，在次月10日前向招标人申请结算。

5、结算额度：每月产生的货款在次月25日前结清（遇有节假日顺延）。
6、具体验收标准和日常管理考核经双方协商一致后列入合同条款。

具有履行合同所必需的设备和专业技术能力的承诺函

采购人：浙江水利水电学院

我方 （公司名称）                                承诺具有履行合同所必需的设备和专业技术能力。如有虚假，采购人可取消我方任何资格（投标/中标/签订合同），我方对此无任何异议。

投标人全称（盖单位公章）：

日期：    年   月   日
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